Dolcetti di mela e pera 
Cosa ti serve:
- mezza mela e mezza pera tagliate a fettine
- 100 gr di zucchero semolato
- 2 uova
- 100 gr di farina
- lievito per dolci in polvere
- scorzetta di limone grattugiata
- 70 gr di burro

Come li prepari:
Sbatti le uova intere con lo zucchero e il burro fuso. Unisci la farina mescolata con mezzo cucchiaino di lievito per dolci e la scorzetta. Distribuisci il composto in otto o dieci cartine plissettate e lascia cadere in ogni cartina qualche dado di frutta.
Cuoci nel forno già caldo a 170° per 20/25 minuti circa.
Ricetta tratta dalle newsletters babychef del sito www.MAMMAePAPA.it
