La torta della strega
Ingredienti:

3 uova intere

12 cucchiai di zucchero

12 cucchiai di farina

1 vasetto di yogurt bianco

Mezzo bicchiere di olio di semi

1 bustina di lievito

Frulla le uova con lo zucchero; aggiungi nell’ordine lo yogurt, la farina, l’olio e per ultimo il lievito. Versa in una teglia rettangolare e fai cuocere in forno a 150° per circa un’ora.
Per la decorazione:
· 1 vasetto di crema di cioccolato
· 1 sacchetto di marshmallows
· rotelle di liquirizia
· gelatine alla frutta, canditi e uvetta
Quando la torta si sarà raffreddata ricoprila con la crema di cioccolato. A questo punto guarniscila con i dolcetti formando occhi, zampe e quello che ti suggerisce la tua fantasia.
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