HAMBURGER DELLA PRATERIA

Ingredienti per 4 persone: 800 g di hamburger, 2 sottilette di formaggio e una fetta di pancetta affumicata per ogni hamburger, insalata lattuga, burro, sale.

In una padella con burro rosolate la pancetta, poi toglietela cuocete con sale quanto basta gli hamburger ancora surgelati circa 8 minuti a fuoco vivace, girandoli di tanto in tanto. A fine cottura mettete la pancetta e il formaggio su ogni hamburger e cuocete ancora sino a che il formaggio sarà fuso. Servite ogni hamburger su una larga foglia di lattuga e, a parte, montagne di patatine e ketch-up. 
Ricetta di Mary di Bologna
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