HAMBURGER SUPER GOLOSI

Hamburger, strati di pane, formaggio, cetriolini e (per chi ama i gusti forti) anche 3 rondelle di cipolla, foglie di riccia verde da taglio, cetriolo fresco.

Cuoceteli gli hamburge 2-3 minuti per lato in una padella, con poco olio caldo. Create un doppio hamburger, diviso da uno strato di pane, arricchito da formaggio, cetriolini e (per chi ama i gusti forti) anche 3 rondelle di cipolla, è l'ideale per i golosi. ln questo caso le foglie di lattuga sono sostituite da foglie di riccia verde da taglio. Potrete inoltre aggiungere fettine di cetriolo fresco.

Ricetta di Mary di Bologna
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