TORTA ALLE NOCCIOLE
Al microonde

Ingredienti:

120gr di farina

100gr di burro ammorbidito

100gr di zucchero

2 uova, 2 cucchiai di latte

Un cucchiaino di lievito

120gr nocciole tritate

4gr di cioccolato fondente tritato

In una ciotola lavorare il burro con lo zucchero, incorporare le uova, il latte e la farina setacciata con il lievito, aggiungere poi le nocciole tritate ed infine il cioccolato. Versare l’impasto in uno stampo rotondo imburrato e cuocere per 15 minuti con il programma combinato(oppure 17 minuti alla massima potenza).
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