PASTA PER PIZZA
 

dose per 2-3 persone
Ingredienti:
500gr di farina
un goccio di olio
circa 2 cucchiaini di sale 
1 cubetto di lievito da sciogliere in un bicchiere di acqua tiepida
latte quanto basta per creare un impasto morbino ma non appiccicoso.
 

Laciare lievitare in un contenitore coperta con un canovaccio pulito alcune ore e poi lavorare a piacere.
