SPUMA DI MORTADELLA (velocissima!!)

(x 6 persone)

300 gr. di mortadella (anche tagliata a fette grosse)

150 gr. di ricotta

2 cucchiaini di Parmigiano grattugiato

1 cucchiaio di panna

Mescolare nel robot la mortadella insieme con la ricotta ed il parmigiano, finchè non si ottiene un bell’impasto omogeneo.

Aggiungere la panna e frullare x ottenere una spuma da servire sui crostini caldi
Ricetta di Carlotta di Bologna

