COTECHINO E FAGIOLI
Ingredienti:

un cotechino

200gr di fagioli borlotti

20gr di burro

1 cipolla

4 cucchiai di olio

Sale 

Cuocere i fagioli in acqua. Scaldare olio, burro e soffriggere la cipolla, unire i fagioli, a metà cottura dopo un’ora circa dal bollore, salare.  Pungere il cotechino e metterlo in una casseruola coperto di acqua fredda, cuocere a fuoco lento per due ore, sgocciolare e sgrassa il brodo e aggiungerlo nei fagioli gradatamente. Unire a fiamma spenta, il cotechino affettato, e insaporire per 10 minuti prima di servire.
