CROSTINI DI FEGATINI 

Ingredienti: olio, fegatini di pollo ( e/o milza di vitellone), acciughe sotto sale, capperi, sale, pane abbrustolito.
Preparazione: tritare i fegatini e soffriggerli in abbondante olio d'oliva. Pulire e sliscare le acciughe e tritarle insieme ai capperi. Aggiungere al soffritto e cuocere altri 15 minuti. Preparare dei quadrati di pane abbrustolito. Mettere il preparato ben caldo sul pane.
Ricetta gentilmente segnalata da un visitatore (con mar)

